ALERGENY

NATURAL SWEET 6OO0D , Sp.z o o, Sp.k.

Ul. Wyzwolenia 40 , 09-300 Zuromin

WYKAZ SKEADNIKOW WYROBOW

PIEKARNICZYCH
PTEKARNIA K. ZIELINSKI




1. Chleb Firmowy

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Masa netto: 500 g

SKt ADNIKT: Maka pszenna , woda, maka Zytnia ,drozdze, sél.

Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 890,00kJ/215,00kcal 223,00kJ /54 ,00kcal 3%

Tuszcz, 121g 031g 0%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,29¢g 007¢g 0%

nasycone

Weglowodany, 4313 ¢ 10,78 g 4%

w tym

- cukry 0649 0,16 ¢g 0%

Btonnik 259¢g 0,64 g -

Biatko 6,57 g 1649 3%

Sél 111 g 0,28¢g 5%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 500 g zawiera okoto 19 sugerowanych porcji produktu (kromek).




2. Chleb wieloziarnisty

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 450 g

SKt ADNIKT: Maka pszenna , woda, maka zytnia (w tym maka zytnia razowa), ziarno soi (5,1%), drozdze, ziarno
stonecznika (3,1 %), ptatki owsiane, sél, siemie Iniane (1,6%), ekstrakt stodu(stéd jeczmienny, woda, stéd pszenny).

Produkt moze zawieraé: mleko, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 1063,00kJ /253 ,00kcal 266,00kJ/64,00kcal 3%

Tuszcz, 5,04 g 126 g 2%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,73 ¢ 018g¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 3952¢ 988 ¢ 4%

w tym

- cukry 114 g 0,29¢ 0%

Btonnik 459 ¢ 115¢g -

Biatko 1012 g 253g 5 %

Sél 153 ¢ 0,38 g 6 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 450 g zawiera okoto 17 sugerowanych porcji produktu (kromek).




3. Chleb szefa

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 400 g

SKt ADNIKT: Maka pszenna (w tym maka graham 13,7%), woda, maka zytnia, ptatki owsiane (3,6%), sél, drozdze.

Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 867,00kJ/211,00kcal 217 ,00kJ/53,00kcal 3%

Tuszcz, 160 g 0409 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 032¢g 0,08g 0%

nasycone

Weglowodany, 40,64 g 10,16 g 4%

w tym

- cukry 045 g O01llg 0%

Btonnik 357 g 0899 -

Biatko 6,83 g 1719 3%

Sél 108 g 027 g 5 %

*Referencyjna Wartos$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 16 sugerowanych porcji produktu (kromek).




4. Razowiec Szlachecki

Rodzaj Pieczywa: pieczywo zytnie

Zawartos¢ netto: 500 g

SKt ADNIKT: Maka zytnia (w tym maka Zytnia razowa 16,7%), woda, ziarno stonecznika, siemie Iniane, maka pszenna,

platki owsiane, sél, drozdze.

Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 847,00kJ/211,00kcal 212 ,00kJ/53,00kcal 3%

Tluszcz, 4,87 g 122 g 2 %

w tym

- kwasy ttuszczowe 056¢g 01144 1%

nasycone

Weglowodany, 3353¢g 8.38¢g 3%

w tym

- cukry 121g 0,30 ¢ 0%

Btonnik 548 g 137 g -

Biatko 548 g 1379 3%

Sél 092g 023g 4%

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 500 g zawiera okoto 19 sugerowanych porcji produktu (kromek).
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5. Chleb Krélewski

Rodzaj Pieczywa : pieczywo mieszane

Zawarto$¢ netto: 480 g

SKLADNIKI: Mgka_zytnia, woda, maka pszenna, siemie Iniane(5,2%), ziarno stonecznika(5,2%), drozdze, sél.
Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 896,00kJ/219,00kcal 221,00kJ /54 ,00kcal 3%

Tuszcz, 499 122 ¢ 2 %

w tym

- kwasy ttuszczowe 058¢g 0,08g 0%

nasycone

Weglowodany, 3536¢ 8,88 ¢ 3%

w tym

- cukry 0879 017 ¢g 0%

Btonnik 398¢g 106 g -

Biatko 648 g 168¢g 3%

5dl 1094 0279 5%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).

Opakowanie 480 g zawiera okoto 17 sugerowanych porcji produktu (kromek).




6. Chleb Zytni

Rodzaj Pieczywa : pieczywo zytnie

Zawartosé netto: 500 g

SKLADNIKI: Mgka zytnia (w tym maka zytnia razowa 19,7%), woda, maka pszenna, sél, drozdze.
Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 754,00kJ /187 ,00kcal 189,00kJ /47 ,00kcal 2%

Tuszcz, 107 g 0,279 0%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,23¢ 0,06 g 0%

nasycone

Weglowodany, 3792¢ 9489 4%

w tym

- cukry 134 g 0,34 ¢ 0%

Btonnik 480 g 120g¢ -

Biatko 4,03 g 101g 2 %

Sél 108 g 027 g 5 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).

Opakowanie 500 g zawiera okoto 18 sugerowanych porcji produktu (kromek).




7. Chleb ze stonecznikiem
Rodzaj Pieczywa : pieczywo mieszane

Zawarto$¢ netto: 400 g

SKLADNIKI: Mgka pszenna, maka zytnia razowa, woda, ziarno stonecznika (4,3%), drozdze, sél, ekstrakt stodu(stéd

jeczmienny, woda, stéd pszenny).

Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 916,00kJ/225,00kcal 229,00kJ /56 ,00kcal 3%

Thszcz, 3449 0,869 1%

w tym

- kwasy ftuszczowe 048¢g 012g¢ 1%

nasycone

Weglowodany, 39,38 ¢ 985¢g 4%

w tym

- cukry 110 g 0,28¢ 0%

Btonnik 431g 1,08 g -

Biatko 6,88 g 1724 3%

54l 101g 0259 4%

*Referencyjna Wartos$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 16 sugerowanych porcji produktu (kromek).




8. Chleb z zurawing

Rodzaj Pieczywa : pieczywo mieszane

Zawartosé netto: 300 g

SKLADNIKI: Mgka zytnia, woda, maka pszenna, zurawina suszona (6,0%), drozdze, sél, cukier.
Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy, nasiona sezamu.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 799,00kJ /194 00kcal 199,00kJ /49 ,00kcal 2%

Tuszcz, 0,95¢g 0,259 0%

w tym

- kwasy ttuszczowe 021g 005¢ 0%

nasycone

Weglowodany, 40,65 ¢g 10,16 g 4%

w tym

- cukry 521¢ 1,30¢g 1%

Btonnik 334¢g 098 g -

Biatko 412 g 121g 2 %

Sél 122 g 031g 5 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 300 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




9. Chleb dworski

Rodzaj Pieczywa : pieczywo mieszane

Zawarto$¢ netto: 400 g

SKLADNIKI: Mgka pszenna , woda, mgka zytnia, pasta ziarno zyta [ziarna zyta, woda, ocet, granulat ziemniaczany, sél,
syrop glukozowy, zakwas chlebowy(woda, przetwory z zytniej maki, kultury bakterii), syrop z buraka cukrowego ],
mieszanka ziaren (ptatki owsiane, siemie Iniane, ziarno stonecznika, nasiona sezamu, pestki dyni), drozdze, sél.

Produkt moze zawieraé: mleko, soje, orzechy.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 35 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 35 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 984,00kJ/240,00kcal 344,00kJ /84 ,00kcal 4 %

Tuszcz, 4,47 g 156 g 2%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0679 0,23g 1%

nasycone

Weglowodany, 3953¢ 1384 ¢g 5%

w tym

- cukry 0,85g 0,30g 0%

Btonnik 378¢ 132¢g -

Biatko 8,46 g 297 g 6 %

Sél 109 g 0,38 ¢ 6 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




10. Chleb Chia

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 300 g

SKLADNIKI: Woda, maka pszenna, grys kukurydziany, nasiona stonecznika, ptatki ziemniaczane, nasiona
szatwii hiszpanskiej (3%), maka zytnia, sol, gluten pszenny, zarodki pszenne, siemie Iniane, mielone pestki
dyni, tamane pestki dyni, btonnik roslinny, otreby pszenne, ekstrakt ze stodu jeczmiennego, olej rzepakowy,

drozdze, sezam.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 910,00kJ /224 ,00kcal 228,00kJ/56,00kcal 3%

Thuszcz, 5699 142 ¢ 2%

w tym

- kwasy ttuszczowe 062g 016¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 3349¢ 838g 3%

w tym

- cukry 097¢ 0,249 0%

Btonnik 455 ¢g 114 g -

Biatko 7419 186 g 4%

Sdl 124 g 031g 5%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 300 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




11.Chleb TG

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartosé netto: 300 g

SKLADNIKI: Maka pszenna 48,4%, woda, nasiona stonecznika 7,5%, siemie Iniane 4,7%, nasiona dyni 2,8%,
gluten pszenny, maka zytnia, drozdze, ptatki owsiane, otreby pszenne, pszenny suszony zakwas piekarski w
proszku, sdl, cukier, emulgatory: E472e i lecytyny (ze stonecznika), $rodek do przetwarzania maki: kwas
askorbinowy

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 1026,00kJ/251,00kcal 257,00kJ/63,00keal 3%

Tuszcz, 7,69 g 192 ¢ 3%

w tym

- kwasy ttuszczowe 110 g 028¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 3321 g 8,30g¢g 3%

w tym

- cukry 145 g 0369 0%

Btonnik 429 g 107 g -

Biatko 10,06 g 251g 5 %

sél 093 g 0,24 g 4 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 300 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




12. Chleb Srédziemnomorski

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartosé netto: 300 g

SKLADNIKI: Maka zytnia, woda, mieszanka wypiekowa[ maka pszenna( dodatki ustawowe: weglan wapnia,
zelazo, nikotynamid, tiamina); gluten pszenny, prazona cebula, mielona papryka, sél, mielony pieprz, pomidory
w proszku, oregano, ekstrakt drozdzowy, aromat naturalny, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, srodek do
przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy]; woda, zakwas 2ytni naturalny, ziarno stonecznika, wiérki
serowe[mleko, olej roslinny palmowy, sél, stabilizator: chlorek wapnia; kultury bakterii, barwnik: karoteny];
drozdze, sél.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 760,00kJ/185,00kcal 190,00kJ /46 ,00kcal 2%

Ttuszcz, 1,06 g 027¢9 0%

w tym

- kwasy ftuszczowe 0,22¢ 0,06 g 0%

nasycone

Weglowodany, 36,90 g 923 ¢ 4%

w tym

- cukry 1899 048 ¢g 1%

Btonnik 3199 0,80g -

Biatko 5449 136g 3%

Sél 111 g 0,28 g 5 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 300 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




13. Chleb Krajan
Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 300 g

SKLADNIKI: Woda, maka pszenna( 33%), maka zytnia (14%), siemie Iniane (brazowe i ztote), stonecznik,
drozdze, sol, btonnik pszenny, stody jeczmienne, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; skrobia pszenna,
serwatka w proszku ( z mleka), substancja zageszczajaca: guma guar, emulgatory: E 472e, lecytyny( z soi),
maka sojowa

Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 35 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 35 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 884,00kJ /217 00kcal 309,00kJ/75,00kcal 4%

Tuszcz, 385¢ 1359 2%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,46 g 0,16 g 1%

nasycone

Weglowodany, 3641¢g 12,78 g 5%

w tym

- cukry 0629 0229 0%

Btonnik 428g¢ 150¢g -

Biatko 7,07 g 2,47 g 5 %

Sél 105 g 037g 6 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 300 g zawiera okoto 9 sugerowanych porcji produktu (kromek).




14. Chleb orkiszowy Sw. Hildegardy

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos$¢ netto: 350 g

SKLADNIKI: Mieszanka orkiszowa 30%[grys ziarna orkiszowego(28%), petnoziarnista maka orkiszowa (28%),
ziarno stonecznika, petnoziarniste ptatki orkiszowe(13%), suszony zakwas z petnoziarnistej maki
orkiszowej(11%), maka ze stodu jeczmiennego, prezelowana maka orkiszowa petnoziarnista (7%), cukier, ptatki
ziemniaczane, s6l morska, substancja zageszczajaca: E412; prezelowana maka ryzowa, suszony ekstrakt z

maki stodowe| jeczmiennej]; woda, maka pszenna, maka zytnia, drozdze, ziarno stonecznika.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 842,00kJ /207 ,00kcal 210,00kJ/52,00kcal 3%

Thuszcz, 399¢ 10g 1%

w tym

- kwasy ftuszczowe 059¢g 015¢ 1%

nasycone

Weglowodany, 33899 8,47 g 3%

w tym

- cukry 215¢g 0549 1%

Bfonnik 395¢g 0,99¢ -

Biatko 682¢g 1719 3%

Sél 152 ¢ 0,38 ¢ 6 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 350 g zawiera okoto 13 sugerowanych porcji produktu (kromek).




15. Chleb Rodzinny

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 550 g
SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, maka 2ytnia, drozdze, ekstrakt stodowy(stéd jeczmienny, woda), sél.

Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 904,00kJ/218,00kcal 226,00kJ/55,00kcal 3%

Tuszcz, 113 g 0,28¢ 0%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,25¢ 0,06 g 0%

nasycone

Weglowodany, 44,089 1102¢g 4%

w tym

- cukry 148 g 037g 0%

Btonnik 249¢g 062g -

Biatko 6,56 g 1649 3%

54l 1099 0279 5%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 550 g zawiera okoto 21 sugerowanych porcji produktu (kromek).




16.Chleb z Orkiszem

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 700 g

SKLADNIKI: Maka pszenna (w tym maka graham 12%), woda, maka zytnia, mieszanka wypiekowa 12%($ruta
razowa orkiszowa, ptatki orkiszowe, maka razowa orkiszowa, ziarna stonecznika, suchy zakwas z maki razowe

orkiszowej (maka razowa orkiszowa, kultura starterowa), ptatki puree ziemniaczanego, $ruta ze stodu
Jeczmiennego, cukier, dekstroza, sél, substancja zageszczajaca: E 412, maka stodowa pszenna, koncentrat
winogronowy, maka stodowa zytnia, ekstrakt stodu (stéd jeczmienny, woda), regulator kwasowosci: E
262),ziarno stonecznika, ptatki owsiane, ptatki ziemniaczane(odwodnione ziemniaki, emulgator: E 471,
stabilizator: E 331, substancja konserwujaca: E 222, przeciwutleniacz: E320),drozdze, sdl.

Warto$é odzywcza produktu w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w
(8redniej wielkosci kromka) porcji 25 g

Warto$¢ energetyczna 970,00kJ/231,00kcal 243,00kJ/58,00kcal 3%

Tuszcz, 5419 135¢ 2%

w tym

- kwasy ftuszczowe nasycone 068¢g 0,18g¢g 1%

Weglowodany, 3915¢ 9,049 3%

w tym

- cukry 148 g 0,37¢ 0%

Btonnik 4419 110¢g -

Biatko 733¢g 183 g 2%

sl 1,12 g 0,28 g 5 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 700 g zawiera okoto 28 sugerowanych porcji produktu (kromek).




17. Chleb petnoziarnisty

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartosé netto: 1000 g

SKLADNIKI: Maka zytnia, woda, mieszanka wypiekowa ($ruta zytnia, cukier, ekstrakt stodu (stéd jeczmienny,
woda), sél, otreby pszenne, maka stodowa pszenna, prazona maka stodowa pszenna, regulatory kwasowosci:
kwas cytrynowy, octany sodu); maka pszenna, mieszanka wieloziarnista 12,2% ( ptatki owsiane, siemie Iniane,
ziarna stonecznika, nasiona sezamu, dynia) ; drozdze, suchy kwas (prezelowana maka pszenna, regulatory
kwasowosci: kwas cytrynowy, kwas mlekowy, octan wapnia; stabilizator: E 516, olej rzepakowy, emulgator: E
471), sél.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 35 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 35 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 896,00kJ /222 ,00kcal 224,00kJ/56,00kcal 3%

Ttuszcz, 3759 0949 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 055¢ 01149 1%

nasycone

Weglowodany, 37,70 g 943 ¢ 4%

w tym

- cukry 2,38¢g 060g 1%

Btonnik 5199 1,309 -

Biatko 6,67 g 168 g 3%

Sél 085 g 021g 4 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 1000 g zawiera okoto 40 sugerowanych porcji produktu (kromek).




18. Chleb tostowy
Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne, pasteryzowane

Zawartos¢ netto: 500g

SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, ttuszcz roslinny [oleje roslinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo
utwardzony palmowy), woda, emulgatory :E 471, E322; regulator kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato);
drozdze, maka ziemniaczana, cukier, srodek wypiekowy (maka pszenna, emulgator: E 481, stabilizator: E 170,

enzymy, $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy), sol.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 987,00kJ/236,00kcal 247 ,00kJ/59,00kcal 3%

Thszcz, 306g¢g 0779 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 106 g 027¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 45,06 g 1127 g 4%

w tym

- cukry 123 ¢ 031g 0%

Btonnik 156 g 0,39¢ -

Biatko 6,23 ¢ 156 g 3%

sl 093¢ 0,23 g 4%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).

Opakowanie 500 g zawiera okoto 20 sugerowanych porcji produktu (kromek).
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19.Chleb chtopski
Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane
Zawartos¢ netto: 500 g

SKLADNIKTI: Maka pszenna, woda, maka zytnia, mieszanka wypiekowa(maka pszenna, gluten pszenny, sél,
maka stodowa pszenna, suchy zakwas pszenny (maka pszenna, kultura starterowa), maka stodowa zytnia,
ekstrakt stodu (stéd jeczmienny, woda), prezelowana maka zytnia, otreby pszenne, prazona maka stodowa
pszenna, $rodki do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, L-cysteina; enzymy), drozdze.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 50 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 50 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 849,00kJ /206 ,00kcal 425,00kJ/103,00kcal 5%

Thuszcz, 117 g 0599 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 027g¢ 0149 1%

nasycone

Weglowodany, 39,81g 1960 g 8 %

w tym

- cukry 0929 0,46 g 1%

Btonnik 284¢9 142 ¢ -

Biatko 756 g 3.78¢g 8 %

sl 139 g 0,70 g 12 %

Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 1500 g zawiera okoto 30 sugerowanych porcji produktu (kromek).




20. Chleb Czystoziarnisty

Rodzaj Pieczywa: pieczywo czystoziarniste

Zawartos¢ netto: 500 g

SKLADNIKI: Mieszanka ziaren 48,5% (ptatki owsiane, ziarna stonecznika, siemie Iniane, ptatki sojowe, ziarna

Zyta, pestki dyni, blonnik psyllium, nasiona sezamu, preparowane, ziarna orkiszu, preparowany stéd zytni,
btonnik jabtkowy) , woda, pestki dyni (9,7%), miéd (cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, aromat), olej rzepakowy , sol.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 1141,00kJ /284 00kcal 285,00kJ/71,00kcal 4 %

Thuszcz, 1733 g 433g 6 %

w tym

- kwasy ftuszczowe 2,209 055¢g 3%

nasycone

Weglowodany, 18,60 ¢ 4,659 2 %

w tym

- cukry 3,669 0929 1%

Btonnik 6,85 ¢ 1719 -

Biatko 10,08 g 2529 5 %

sl 112 g 0,28 g 5 %

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 500 g zawiera okoto 20 sugerowanych porcji produktu (kromek).




21.Chleb wyborny
Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 500 g,
SKLADNIKT: Maka pszenna , woda, maka 2zytnia, ptatki ziemniaczane (7,5%)(odwodnione ziemniaki, emulgator:
E 471, stabilizator: E 331, substancja konserwujaca: E 222, przeciwutleniacz: E320), drozdze , sdl.

Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 35 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 35 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 824,00kJ/199,00kcal 412 ,00kJ/99,00kcal 5 %

Tuszcz, 0,97 g 0,499 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 023g¢g 012g¢ 1%

nasycone

Weglowodany, 40,26 g 20,13 g 8 %

w tym

- cukry 059¢ 0,30¢g 0%

Btonnik 235¢g 118 g -

Biatko 6,03g 302¢ 6 %

Sél 103 g 052¢g 9%

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).

Opakowanie 1500 g zawiera okoto 30 sugerowanych porcji produktu (kromek).




22.Chleb blaszka

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane
Zawartosé netto: 500 g; 1000 g
SKLADNIKTI: Maka pszenna , woda, maka zytnia ,drozdze, sol.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 890,00kJ/215,00kcal 223,00kJ/54,00kecal 3%

Thuszcz, 121¢g 031g 0%

w tym

- kwasy ttuszczowe 0,29¢g 007g¢g 0%

nasycone

Weglowodany, 4313 ¢ 10,78 g 4%

w tym

- cukry 0649 0,16 ¢ 0%

Btonnik 259¢ 064 g -

Biatko 6579 1649 3%

sl 111 g 0,28 g 5 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




23.Chleb Tygrysi
Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 500 g,

SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, mieszanka wypiekowa[maka pszenna, ziarna kukurydzy (27%), nasiona
stonecznika, gluten pszenny, sdl, olej roslinny (rzepakowy), emulgator: E472e, kurkuma, $rodek do
przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzym]; maka zytnia, pasta[maka ryzowa, cukier, sél]:drozdze, sdl.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 35 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 35 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 856,00kJ /207 ,00kcal 299,00kJ/73,00kcal 4%

Thszcz, 203¢g 0719 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 037g¢ 013g¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 39499 138¢ 3%

w tym

- cukry 053¢ 0,199 0%

Btonnik 244 ¢ 085¢ -

Biatko 6,35 g 222 g 4%

Sal 127 g 044 g 7%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 500 g zawiera okoto 14 sugerowanych porcji produktu (kromek).




24.Chleb zytni na miodzie

Rodzaj Pieczywa: pieczywo zytnie

Zawartos¢ netto: 400 g,

SKtADNIKTI: Maka zytnia, woda, kwas piekarski ciemny[ otreby zytnie spozywcze, woda, serwatka (mleko),

grys ziemniaczany, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; kwasy: kwas mlekowy, kwas octowy; stod
Jjeczmienny, stéd karmelowy]; mieszanka [ maka zytnia, ziarna zyta, stonecznik, siemie Iniane, magka pszenna,
gluten, ptatki owsiane, substancja zageszczajaca: guma guar, stéd zytni, sol, przeciwutleniacz: kwas
askorbinowy, preparaty enzymatyczne]; miod sztuczny [cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat]; drozdze, sél.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 780,00kJ/190,00kcal 195,00kJ/48,00kcal 2%

Tuszcz, 237¢g 059¢ 1%

w tym

- kwasy ftuszczowe 0,38¢g 0,09¢g 0%

nasycone

Weglowodany, 36,18 g 9,05¢g 3%

w tym

- cukry 298¢ 0,759 1%

Btonnik 3,28¢ 0,829 -

Biatko 4,42 g 111g 2 %

Sél 0,25 g 0,06 g 1%

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okofo 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




25. Chleb petnoziarnisty na zakwasie

Rodzaj Pieczywa: pieczywo zytnie

Zawartos¢ netto: 400 g,

SKLADNIKI: Woda, maka zytnia razowa, ziarna stonecznika(10%), nasiona sezamu(2,5%), ekstrakt

stodowy(stdd jeczmienny, woda),cukier, maka zytnia, sol.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (Sredniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Wartos¢ energetyczna 851,00kJ/212,00kcal 213,00kJ/53,00kcal 3%

Thszcz, 621g 155¢g 2%

w tym

- kwasy ttuszczowe 071g 018g¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 30,19 ¢ 7559 3%

w tym

- cukry 398¢g 0999 1%

Blonnik 5,77 g 144 g -

Biatko 607¢g 152 ¢g 3%

sl 0,88 g 0,22 g 4%

*Referencyjna Warto$é Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).

Opakowanie 400 g zawiera okoto 10 sugerowanych porcji produktu (kromek).




26. Chleb Go-sport

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 400 g,

SKLADNIKI: Maka pszenna( w tym maka graham 17,1%), woda, mieszanka( maka pszenna, ziarna stonecznika,

siemie Iniane, gluten pszenny, ziarna dyni, ptatki owsiane, maka zytnia, zakwas pszenny suszony, otreby
pszenne, cukier, sél (jodowana), cukier palony, emulgator: E 472e, enzymy, $rodek do przetwarzania maki:
kwas askorbinowy); maka zytnia, drozdze, ziarna stonecznika, posypka(ziarna zyta rozdrobnione).

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 1062,00kJ /254 ,00kcal 266,00kJ/64,00kcal 3%

Thszcz, 716 g 1799 3%

w tym

- kwasy ttuszczowe 107 g 027g¢ 1%

nasycone

Weglowodany, 34,89 g 873 ¢ 3%

w tym

- cukry 1659 041gqg 0%

Btonnik 494 g 1249 -

Biatko 10,08 g 252¢g 5 %

Sél 093 g 0,23 g 4 %

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 16 sugerowanych porcji produktu (kromek).




27. Chleb Rustykalny

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 400 g,

SKLADNIKTI: Maka pszenna, woda, pasta [kietki pszenne, zakwas zytni(woda, produkty przemiatu zyta,

kultury starterowe), produkty z buraka cukrowego( syrop z buraka cukrowego, melasa, cukier), sél, ocet
spirytusowy, granulat ziemniaczany, oleje roslinne(olej stonecznikowy, olej z kietkow pszenicy], maka zytnia,

drozdze, sdl.

Wartosé odzywcza w 100 g produktu w porcji 25 g produktu % RWS* w

produktu (8redniej wielkosci porcji 25 g
kromka)

Warto$¢ energetyczna 888,00kJ/215,00kcal 222,00kJ/54,00keal 3%

Thszcz, 1549 0399 1%

w tym

- kwasy ttuszczowe 040g¢ 0,10¢g 1%

nasycone

Weglowodany, 42,15 g 1052 ¢ 4%

w tym

- cukry 2,76 g 0,699 1%

Btonnik 307 g 0,77 g -

Biatko 6,70 g 168 g 3%

Sdl 167 g 0429 7%

*Referencyjna Wartoéé Spozycia dla przecietnej osoby dorostej ( 8400kJ/ 2000 kcal).
Opakowanie 400 g zawiera okoto 15 sugerowanych porcji produktu (kromek).




Butki

28. Butka zwykta ( duza i mini)

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartos¢ netto: 80 g, 60g

SKt ADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, sél, cukier, maczka sojowa, ttuszcz roslinny [oleje
roslinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy), woda, emulgatory :E 471, E322; regulator
kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato), $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(

pszenica).

29. Butka wroctawska

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartos¢ netto: 330 g,

SKLADNIKTI: Maka pszenna, woda, drozdze, sol, maczka sojowa, cukier, ttuszcz roslinny [oleje
roslinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy), woda, emulgatory :E 471, E322; regulator
kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato); $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(
pszenica).
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30. Butka kajzerka
Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne
Zawarto$¢ netto: 60 g,

SKLADNIKT: Maka pszenna, woda, drozdze, sdl, maczka sojowa; cukier, ttuszcz roslinny [oleje
roslinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy), woda, emulgatory :E 471, E322; regulator
kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato); srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(
pszenica).

31.  Butka graham

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawarto$¢ netto: 60 g

SKt ADNIKI: Maka pszenna, woda, maka graham (9.5%), drozdze, cukier, sél, maczka sojowa; ekstrakt
stodu(stéd jeczmienny, woda, stod pszenny); Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(
pszenica).




32. Butka z ziarnami

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne
Zawarto$¢ netto: 80 g

SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, ziarno soi( 3,2%), maka graham (2,6%), ziarno stonecznika

(2,4%), siemie Iniane (2,4%), ptatki owsiane (2,2%), sol, maczka sojowa, ekstrakt stodu(stéd jeczmienny, woda,
stéd pszenny), Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy( pszenica).

33. Butka smakosza

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne
Zawarto$é netto: 60 g

SKtADNIKT: Maka pszenna, woda, mieszanka wypiekowa [maka kukurydziana, kukurydza ekstrudowana, maka
pszenna, ziarno stonecznika, sél, suchy zakwas pszenny, gluten pszenny, emulgatory E: 482, E:471, serwatka
w proszku, ttuszcz roslinny, maka sojowa, zagestnik E:412, olej roslinny, dekstroza, przyprawy, stabilizatory
E:341, E:300, E:920, enzymy], ser z6tty[mleko, olej roslinny palmowy, sél, stabilizator: chlorek wapnia;
kultury bakterii, barwnik: karoteny]; pestki dyni, ziarno stonecznika, drozdze, sél, Srodek do przetwarzania
maki: kwas askorbinowy, enzymy( pszenica).




34.Butka ze szpinakiem

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartosé netto: 60 g

SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, szpinak (5,4%), cebula suszona, polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy,
gluten pszenny, emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna),
cukier, ttuszcz roélinny (palmowy), $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie (
zawieraja make pszenng), drozdze piekarskie nieaktywne); sél, drozdze.

35. Pizzerki

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawarto$¢ netto: 90 g

SKt ADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, sél, maczka sojowa, cukier, ttuszcz roslinny [oleje
roélinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy), woda, emulgatory :E 471, E322; regulator
kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato); $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(
pszenica); farsz pieczarkowy [pieczarka krojona(60%), cebula krojona, olej rzepakowy, sél, skrobia
modyfikowana, przyprawy, substancja konserwujaca:E202), sos [ proszek pomidorowy, skrobia modyfikowana,
cukier, sol ,mieszanka warzyw suszonych(marchew, papryka, cebula, czosnek, pietruszka), wzmacniacz smaku:
E 621, ttuszcz w proszku(rafinowany utwardzony olej palmowy, syrop glukozowy, biatka), stabilizator:E451,
substancja zageszczajaca: E401, przyprawy]; ser z6tty [mleko, olej roslinny palmowy, sél, stabilizator: chlorek
wapnia; kultury bakterii, barwnik: karoteny].




36.  Butka sznytka

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartosé netto: 60 g

SKt ADNIKTI: Maka pszenna, woda, drozdze, polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten pszenny,
emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, thuszcz
roslinny (palmowy), $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make
pszennq), drozdze piekarskie nieaktywne ), sél.

37.  Bagietka rustykalna

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartos¢ netto: 260 g

SKLADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten pszenny,
emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, thuszcz
roslinny (palmowy), Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make

pszennq), drozdze piekarskie nieaktywne ) sdl.




38.  Butka Czosnkowa
Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartosé netto: 60 g

SKLADNIKT: Maka pszenna, woda, masto, ttuszcz roslinny[oleje roslinne (palmowy, rzepakowy, kokosowy,
czesciowo utwardzony palmowy), w zmiennych proporcjach, woda, emulgatory: E 471, E322; regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy; barwnik:E160b, aromat]; polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten
pszenny, emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier,
ttuszcz roslinny (palmowy), $Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja
make pszennq), drozdze piekarskie nieaktywne), drozdze, sél, czosnek suszony (1,9%) , mieszanka ziét.
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39.  Butka Maryska

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartos¢ netto: 60 g

SKt ADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten pszenny,
emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, thuszcz
roslinny (palmowy), $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make
pszennq), drozdze piekarskie nieaktywne ) sdl, cukier, ttuszcz roslinny [oleje roslinne ( palmowy, rzepakowy,
kokosowy, palmowy czesciowo utwardzony) w zmiennych proporcjach, woda, emulgatory: E 471, E322;
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, barwnik annato].




40. Bagietka Ziarnista

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawartosé netto: 150 g

SKLADNIKT: Magka pszenna, woda, ziarno stonecznika (7,4%), pestki dyni (7,4%), maka graham, ekstrakt
stodowy(stéd jeczmienny, woda), drozdze, polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten pszenny,
emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, thuszcz
rodlinny (palmowy), Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make
pszenna), drozdze piekarskie nieaktywne ), drozdze, sél .

41 . Butka cynamonowa

Rodzaj Pieczywa: pieczywo pszenne

Zawarto$¢ netto: 70 g

SKLADNIKTI: Maka pszenna, mieszanka wypiekowa [ maka pszenna, cukier, emulgatory: E471, E481, E 322,
laktoza (z mleka), syrop glukozowy, ser twarogowy odttuszczony w proszku, gluten pszenny, sél, substancje
spulchniajace: E450, E500, aromat( zawiera laktoze z mleka), ekstrakt z korzenia kurkumy, $rodek do
przetwarzania maki (kwas askorbinowy), enzymy piekarskie( zawieraja make pszennq)];woda, jaja, olej
rzepakowy, cukier, ttuszcz roslinny[oleje roslinne (palmowy, rzepakowy, kokosowy, czesciowo utwardzony
palmowy), w zmiennych proporcjach, woda, emulgatory: E 471, E322; regulator kwasowosci :kwas cytrynowy;
barwnik: annato];drozdze, cynamon (1,3%), sol.




42 . Butka FIT

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartosé netto: 60 g

SKLADNIKI: Woda, maka pszenna, ziarno stonecznika (24,4%), mieszanka wypiekowa 16,2 %[ maka zytnia,
maka pszenna, tuskane proso, gluten pszenny, sél, suszony zakwas piekarski zytni, maczka stodowa
Jjeczmienna, olej roslinny (rzepakowy), Srodek do przetwarzania maki (kwas askorbinowy)], siemie
Iniane(4,1%), ziarno soi( 2,3%), polepszacz(maka pszenna, cukier gronowy, gluten pszenny, emulgator: E 472e;
stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, ttuszcz roslinny (palmowy),
$rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make pszennq), drozdze
piekarskie nieaktywne ); drozdze, rozdrobnione ziarno zyta(1,6%), sol.

43. Butka tarta

Rozdrobnione pieczywo pszenne

Zawartos¢ netto: 500 g

SKt ADNIKI: Maka pszenna, woda, drozdze, sél, maczka sojowa, cukier, ttuszcz roslinny [oleje
roélinne(palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy), woda, emulgatory: E 471, E322; regulator
kwasowosci: kw. cytrynowy; barwnik: annato); $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy(
pszenica).
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44 Butka Szefa
Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane
Zawartos¢ netto: 80 g

SKLADNIKI: Maka pszenna ( w tym maka graham 14,5%), woda, maka zytnia, ptatki owsiane (3,8%), sél, drozdze.

45. Butka cebulowa

Rodzaj Pieczywa: pieczywo mieszane

Zawartos¢ netto: 70 g

Sktadniki: Maka pszenna, woda, cebula suszona( 10%), drozdze, polepszacz(maka pszenna, cukier
gronowy, gluten pszenny, emulgator: E 472e; stabilizatory: E 450, E 341, E 412; maka
stodowa(jeczmienna, pszenna), cukier, ttuszcz roslinny (palmowy), $rodek do przetwarzania maki:

kwas askorbinowy, enzymy piekarskie ( zawieraja make pszennq), drozdze piekarskie nieaktywne ),
sél.




